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ZUM TRINKEN

Produktherkunft: Bio-Salate, Radieschen und Apfelessig von Bioalpin, Jungzwiebel von 
Gemüse Giner aus Thaur, Erdäpfel vom Waltlhof aus Baumkirchen, erntefrische Kräuter von 
BERGBLATT (Innsbruck) bzw. vom Bauern aus der Region, Tiroler Kürbiskernöl von Familie 
Reich (Silz) und Milchprodukte von der Erlebnissennerei Zillertal.

Aperitif Alperitivo®
veganes Trendgetränk aus den Tiroler Alpen aus handverlesenen,  
alpinen Heilkräutern, Beeren und Wurzeln (Meisterwurz) 

Sisi Frizzante Rosé
frisch-duftig, frizzantierter Roséwein aus Zweigelt  
und Pinot Noir vom Weingut Zoller-Saumwald in Haiming 

Tiroler Bierspezialitäten
Zillertal Bier

Alkoholfreie 
Getränke

„Qualität Tirol“ Apfelsaft
von Oberinntalobst in Haiming 

Säfte im Krug
Mineralwasser oder Quellwasser mit „Qualität Tirol“ Sirup  
von Mair‘s Beerengarten (Rietz), Garnitur und Eis 

Silberquelle Mineralwasser
von der Privatquelle Gruber in Brixlegg, prickelnd 

Tirola Kola
von der Privatquelle Gruber in Brixlegg 

Silberquelle Fruchtiger Genuss
Sorte Grapefruit und Mango-Maracuja  
von der Privatquelle Gruber in Brixlegg 

Midi‘s Bio-Limonaden von Zillertal Bier  
Midi’s Zitrone BIO – naturtrübe Limonade  
Midi‘s Holunder BIO – prickelnder Trinkgenuss
Midi‘s Johannisbeere BIO – prickelnd

Kaffee & 
Tee

Bio-Kaffee
von Unbound in Wattens 

Bio-Tee
von Sonnentor

Tiroler 
Weine

Chardonnay 2025 (13 % Alc.) 

vom Weingut Zoller-Saumwald in Haiming.  
Mittleres helles gelb, im Bouquet Aromen nach reifem,  
gelben Steinobst, dezente Nuancen von Apfel, Birne,  
Quitte und Zitrus, am Gaumen etwas Exotik, leicht nussige  
Aromen und Würze, harmonisch eingebundene milde Säure,  
mineralisch, geschmeidig-cremiger Gaumen, der Lust auf  
den nächsten Schluck macht 

Jacobus 2024 - Rotweincuvée (13 % Alc.) 

vom Weingut Zoller-Saumwald in Haiming.  
Aus 80% Zweigelt und 20% Merlot. Dunkles Rubinrot, in der  
Nase finden sich ausgeprägte Aromen nach Brombeeren,  
dunkler Kirsche und Noten nach fruchtigen Waldbeeren,  
am Gaumen dezente Röstaromen und eine leicht süßliche  
Würze vom Merlot, weiche Tanninstruktur, saftig, mittlerer  
gut ausbalancierter Körper, fruchtig feinwürziger Abgang

Tiroler 
Bierspezialitäten

Zillertal Pils (4,9 % Alc.) 
zitrusaromatisch mit grasigen Noten und einem  
Hauch Holunderblüte schlanker und eleganter Körper,  
frisch, trocken, zartbitter

„Qualität Tirol“  
Zillertal Tyroler Hell (4,8 % Alc.)

ein waschechter Tiroler, gebraut aus 100 % Tiroler Gerste,  
ausgewogen im Geschmack, lieblich malzig,  
garantiert hohe Trinkfreude

„Qualität Tirol“  
Zillertal Tyroler Zwickl (5,7 % Alc.)

ein waschechter Tiroler, gebraut aus 100 % Tiroler Gerste,  
ausbalanciert und frisch mit exotischem Aromenspiel

Zillertal BioRadler – Naturtrüb (1,6 % Alc.) 

hellgelb und naturtrüb, fruchtig und leicht, natürlich und  
frisch hergestellt aus 100 % biologisch angebauten Zutaten



ZUM ESSEN

Tiroler 
Vorspeis’

Geflämmtes Saiblingstatar
„Qualität Tirol“ Kwell-Saibling von der Fischzucht Vötter aus Gries 
am Brenner, hausgemachtes Apfel-Gel, Berg-Schnittlauch-Öl, 
Tiroler Schüttelbrot-Erde

Rote Bete & Tiroler Pilz
fermentierter Rote-Bete-Salat mit Rohnen vom BIOHOF  
Lumperer aus Fritzens, gebackene Tiroler BIO-Pilze aus Mils, 
würziger Kressesalat von Bergblatt aus Innsbruck

Variation vom Kohlrabi vegan

Hollunder-Fenchel-Vinaigrette, Hefechips, Salsa-Verde-Creme

Tiroler 
Hauptspeis’

Tiroler Roggen-Schlutzkrapfen
aus Bio-Roggenmehl von der Rauchmühle aus Innsbruck,  
Ricotta-Spinatfüllung, brauner Butter-Schaum, gehobelter Tiroler 
Bergkäse von der Erlebnissennerei Zillertal aus Mayrhofen

Gerösteter Bauern-Sellerie vegan

in der Salzkruste gegart, Bergkräuter-Karfiol-Emulsion,  
gerösteter Hanf von Sandl’s Hofmanufaktur aus Lans,  
fermentierte Radieschen

Geschmorter Ochsenschulter-Cube
„Qualität Tirol“ Almrind vom Fleischof Oberland aus Imst,  
in Rotwein-Reduktion glasiert, Duett vom geflämmten Lauch  
und Kapuzinerkresse, getrocknetes Wurzelgemüse

Tiroler 
Nachspeis‘

Mohn-Schupfnudeln „süß“ vegan

in Mohn-Zucker geschwenkt, Beerensorbet  
 

Zirben-Crème-Brûlée vegan

mit Tiroler Zirbenzucker abgeflämmt,  
Ragout von kaltgerührten Granten (Preiselbeeren) 

Duett vom Buchweizen
Küchlein aus Buchweizenmehl vom Rietzerhof aus Telfs,  
cremiges Buchweizeneis, knusprige Nuss-Meringue

Tiroler 
Salatbuffet

Gemischte Blattsalate 

Frühlingszwiebel, Radieschen und Kohlrabi

Hausgemachter Erdäpfelsalat 
mit frischem Schnittlauch

Dressings
hausgemachtes Joghurt-Dressing, Apfelessig,  
Tiroler Kürbiskernöl

Produktherkunft: Bio-Salate, Radieschen und Apfelessig von Bioalpin, Jungzwiebel von 
Gemüse Giner aus Thaur, Erdäpfel vom Waltlhof aus Baumkirchen, erntefrische Kräuter von 
BERGBLATT (Innsbruck) bzw. vom Bauern aus der Region, Tiroler Kürbiskernöl von Familie 
Reich (Silz) und Milchprodukte von der Erlebnissennerei Zillertal.

Bei Fragen zu den Allergenen steht Ihnen das Servicepersonal gerne zur Verfügung. (A) Gluten, (B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, 
(G) Milch und Milchprodukte, (H) Nüsse, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinien, (R) Weichtiere. In unserem Betrieb werden Gerichte 
mit allen im Anhang II der LMIV angeführten Allergenen Stoffen zubereitet. Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden.

Kulinarischer 
Start

„Qualität Tirol“ und „Bio vom Berg“ 
Spezialitäten aus der Tiroler 
Berglandwirtschaft
verkostet und präsentiert von der Vertriebsgesellschaft  
Tiroler Bauern Produkte (TBP)

Tiroler 
Käseglück

Käsespezialitäten
die neuesten und exklusivsten Produkte  
der Erlebnissennerei Zillertal, von mild-fein,  
über g’schmackig bis würzig-kräftig

Produktherkunft: Bio-Salate, Frühlingszwiebel, Radieschen, Kohlrabi vom BIOHOF Lumperer 
aus Fritzens, Apfelessig von Bioalpin, Erdäpfel vom Waltlhof aus Baumkirchen, erntefrische 
Kräuter von BERGBLATT aus Innsbruck bzw. vom Bauern aus der Region, Tiroler Kürbiskernöl 
von Familie Reich aus Silz und Milchprodukte von der Erlebnissennerei Zillertal.



Köstlicher Käse, vollmundiger Apfelsaft, 
saftiges Berglamm, würziger Bio-Knoblauch 
oder köstliche Goggei. Die Tiroler Bäuerin-
nen und Bauern produzieren hochwertige 
Grundprodukte, die von Verarbeitungs-
betrieben in unserem Land professionell 
weiterveredelt werden. Wer Lebensmittel 
aus der Region kauft, bekommt Frische 
und Qualität. Der regionale Einkauf erfüllt 
den Wunsch nach mehr Transparenz und 
Erzeugernähe. Schließlich stecken in lokalen 
Lebensmitteln nicht nur Arbeit und Know-
how, sondern auch jede Menge Frische und 
Geschmack. Diese Eigenschaften sind auch 
immer mehr heimischen gastronomischen 
Betrieben wichtig. Sie setzen auf regionale 
Erzeugnisse mit kurzen Transportwegen und 
verarbeiten sie in kreativen und modernen 
Gerichten.

qualität.tirolT I R O L E R  G E N U S S K A RT E

VE R L Ä S S L I C H E R
WEGWEISER

Das Gütesiegel „Qualität Tirol“ steht für 
regionale, nachhaltig produzierte Lebens-
mittel von höchster Güte. 

Das Gütesiegel ist gut erkennbar am markan-
ten Ranzen auf den Verpackungen. Es ist ver-
lässlicher Wegweiser und Orientierungshilfe 
für alle Konsument*innen, die Lebensmittel 
mit Tiroler Herkunftsgarantie suchen.
Mit regionalen Produkten wird Ihnen ein 
echtes Stück Heimat auf dem Teller oder im 
Glas geboten.

Die Tiroler Bauern Produkte GmbH ist 
eine neu gegründete Vertriebsgesellschaft 
und bietet bäuerliche Spezialitäten aus 
Tirol für die Gastronomie an – alles aus einer 
Hand. Dadurch wird die Wertschöpfung der 
Tiroler Betriebe sowie die kleinstrukturierte 
Berglandwirtschaft gesichert. 

Mehr Infos finden Sie hier: 

 Qualitäts-
produkte
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Das Gütesiegel „Qualität Tirol“ steht für 
regionale, nachhaltig produzierte Lebens-
mittel aus der Region. 

Das Herkunftsversprechen – gewachsen 
und veredelt in Tirol – garantiert, dass die 
gesamte Produktionskette und die wesent-
lichen Inhaltsstoffe aus Tirol stammen.  
Das Gütesiegel ist gut erkennbar am 
markanten Ranzen bestehend aus dem 
Schriftzug „Qualität Tirol“ und dem Tiroler 
Adler. Der Ranzen ist wichtiger Bestandteil 
der Tiroler Trachten und veredelt als Güte-
siegel alle Verpackungen der „Qualität Tirol“ 
Produkte. Er ist verlässlicher Wegweiser und 
Orientierungshilfe für alle Konsument:innen,  
die besondere Lebensmittel mit Tiroler  
Herkunftsgarantie suchen. Mit regionalen 
Produkten wird Ihnen ein echtes Stück  
Heimat auf dem Teller oder im Glas geboten.

Die Tiroler Bauern Produkte GmbH ist
eine neu gegründete Vertriebsgesellschaft
und bietet bäuerliche Spezialitäten  
aus Tirol auch für die Gastronomie an – 
alles aus einer Hand. Dadurch wird die 
Wertschöpfung der Tiroler Betriebe sowie 
die kleinstrukturierte Berglandwirtschaft  
gesichert.

KÖSTLICHE
VIELFALT

VERLÄSSLICHER 
WEGWEISER

Tirol genießt als Herkunftsland 
bäuerlicher Produkte einen 
ausgezeichneten Ruf. 

Auf den Feldern und in den 
Gärten wachsen herrliches Obst, 
gesundes Gemüse, aromatische 
Kräuter und glückliche Tiere 
heran. 

Unser Leben und unser Alltag 
verändern sich ständig – das 
gilt auch für die Landwirtschaft. 
Doch unsere Versorgung mit 
regionalen Lebensmitteln bleibt, 
wie sie ist: nämlich bestens. In 
ganz Tirol setzen sich rund 15.000 
land- und forstwirtschaftliche 
Betriebe dafür ein, dass wir 
rund ums Jahr auf unsere bunte 
Heimat der Vielfalt frischer 
Erzeugnisse zugreifen können.

Mehr Infos  
finden Sie hier


